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込には最
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ごうかく
格が必

ひ っ す
須です

■カリキュラム 2時
じ か ん

間×21日
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 ＋ 模
も

擬
ぎ

試
し

験
けん
（１時

じ か ん
間30分

ぷん
）

詳
しょう

細
さい

は裏
うら

面
めん

にあります

特
と く て ん

典
22日

にち
間
かん

の講
こう

座
ざ

を受
じゅこう

講し最
さい

終
しゅう

日
び

の模
も

擬
ぎ

試
し

験
けん

で
一
いってい

定の成
せいせき

績（70%）を修
おさ

めた受
じゅこうせい

講生には
「フードアナリスト4級

きゅう
インターナショナル資

し
格
かく

」
（日

に ほ ん
本フードアナリスト協

きょうかいにんてい
会認定）を無

む
料
りょう

で
付
ふ よ

与いたします。

認
にんていしょう

定 証

講
こ う ぎ

義はN4レベルに対
たいおう

応した、
とてもゆっくりと丁

ていねい
寧な日

に ほ ん ご
本語で行

おこな
います

受
じ ゅ け ん ご う か く

験合格から就
しゅうしょく

職・生
せ い か つ

活サポートまで支
し え ん

援します。
※�外

がいこくじん
国人が働

はたら
きやすい、食

しょくひん
品メーカーと関

かんけい
係が深

ふか
い優

ゆうりょう
良な斡

あっせんぎょうしゃ
旋業者を紹

しょうかい
介します。

　また、善
ぜんりょう

良な登
とうろくきかん
録機関とも提

ていけい
携しています。

■お問
といあわ

合せ
　電

でんわまどぐち
話窓口

TEL 0120-650-519
日
に ほ ん

本フードアナリスト協
きょうかい

会（日
に ほ ん ご

本語）

三
みついすみともぎんこう

井住友銀行 赤
あかさかしてん

坂支店／普
ふ つ う

通 8839554／名
め い ぎ

義 フードアナリストコウザグチ
※�講

こうざかいさい
座開催前

ぜんじつ
日までの事

じぜんにゅうきん
前入金が必

ひ っ す
須です。

■受
じゅこうたいしょう

講対象の方
かた

ベトナム、中国、フィリピン、インドネシア、タイ、ミャンマー、カンボジア、
ネパール、モンゴル、バングラデシュ、ラオス、スリランカ

■日
にっ

　程
てい

定
ていいん

員になり次
し だ い

第締
し め き

切ります。

2021年3月1日（月）〜3月30日（火）
4月1日（木）〜4月30日（金）

／受
じゅこうせいふたんぶん

講生負担分77,000円（税
ぜいこみ

込）■受
じゅこうりょう

講料

3回払
ばら

い　78,100円（税
ぜいこみ

込・事
じ む て す う り ょ う

務手数料1,100円含
ふく

む）
初
しょかい

回30,900円、2～3回
かい

　各
かく

23,600円

55,000円（税込）／受
う

け入
い

れ企
きぎょうふたんぶん

業負担分　
合
ごうけいきんがく

計金額は132,000円ですが、受
じゅこうせい

講生は77,000円（税込）負担。

特
と く

定
て い

技
ぎ

能
の う

1号
ご う

「飲
い ん し ょ く り ょ う ひ ん せ い ぞ う ぎ ょ う

食料品製造業」
技

ぎ

能
の う

測
そ く

定
て い

試
し

験
け ん

■会
かい

  場
じょう

WEB講
こ う ざ

座は全
ぜんこく

国どこからでもパソコン、スマホ、iPhoneで講
こ う ざ

座が受
じゅこう

講できます。

WEB 
受
じ ゅ

験
け ん

対
た い

策
さ く

スクール

問
もんだい

題アプリ・単
たんごちょう

語帳アプリを
参
さんかしゃぜんいん

加者全員にプレゼント

ゲーム感
かんかく
覚で問

もんだい
題が

身
み
につきます

詳
しょうさい

細は裏
うらめん

面にあります 申
もうしこみ

込はこちら 詳
くわ

しくはこちら

1年
ね ん い な い

以内なら何
な ん ど
度でも無

むりょう
料で受

う
けられます

（一
いってい

定の日
にほんごりょく
本語力は必

ひつよう
要）合

ごうかくほしょう

格保証メリット1

一
いっていじょうけん

定条件の元
も と

に合
ごうかく
格された方

かた
弊
へい
社
しゃ
関
かん
係
けい
先
さき
の

食品メーカーに紹
しょう

介
かい
を保

ほ
証
しょう
します就

しゅう

職
しょく

紹
しょう

介
か い

保
ほ

証
しょう

メリット2



日
に ほ ん

本フードアナリスト協
きょうかい

会のWEB「特
と く て い ぎ の う

定技能1号
ごう

飲
いんしょくりょうひんせいぞう

食料品製造受
じゅけんたいさく

験対策スクール」は
WEB講

こ う ざ

座＋スマホアプリ学
がく

習
しゅう

で、100％合
ごうかく

格を目
め ざ

指します。

★�フードアナリスト資
し か く

格は食
しょくかんけい

関係の資
し か く

格の中
なか

で「就
しゅうしょく

職・転
てんしょく

職に有
ゆ う り

利な資
し か く

格」1位
い

にランキングされる
優
ゆうりょうしかく

良資格です。就
しゅうしょく

職・転
てんしょく

職の際
さい

の履
り れ き し ょ

歴書に「フードアナリスト4級
きゅう

インターナショナル資
し か く

格」（外
がい

国
こく

人
じん

限
げん

定
てい

）と書
か

くことができますので就
しゅうしょく

職・転
てんしょくかつどう

職活動を有
ゆ う り

利に進
すす

める事
こと

ができます。

フードアナリスト4級
きゅう

インターナショナルについては

 年
ね ん か い ひ

会費や登
とうろくりょう

録料も一
い っ さ い む り ょ う

切無料です。

■3月度・4月度の講
こ う ざ

座

■ �22日
にち

間
かん

（1日
にち

2時
じ

間
かん

・合
ごう

計
けい

44時
じ

間
かん

）のライブWEB講
こう

義
ぎ

で内
ない

容
よう

を深
ふか

く理
り

解
かい

します。
　  22日

にち
間
かん

44時
じ

間
かん

で、1000枚
まい

を超
こ

える資
し

料
りょう

を使
つか

い、写
しゃ

真
しん

やイラストを大
たい

量
りょう

に使
つか

って飲
いんしょくりょうひんせいぞう

食料品製造を知
し
らない受

じゅ
講
こう

生
せい

にもわかりやすく講
こう

義
ぎ

をします。

■� ライブのWEB講
こう

座
ざ

ですので、質
しつ

問
もん

などにもお答
こた

えします。（教
きょう

室
しつ

毎
ごと

に日
に

本
ほん

語
ご

で質
しつ

問
もん

してください。）

■ �単
たんごちょう

語帳1冊
さつ

  難
むずか

しい日
に ほ ん ご

本語を正
ただ

しく理
り か い

解し覚
おぼ

えます。 ※外
がいこくざいじゅう

国在住の場
ば あ い
合はデータで進

しんてい
呈。（6月

がつまつよてい
末予定）	

■ 問
もんだいしゅう

題集1冊
さつ

  本
ほんばん

番を想
そうてい

定した問
もんだい

題を練
れんしゅう

習し覚
おぼ

えます。 ※外
がいこくざいじゅう

国在住の場
ば あ い
合はデータで進

しんてい
呈。（6月

がつまつよてい
末予定）	

■ �単
たん

語
ご

帳
ちょう

練
れんしゅう

習アプリA（単
たんごちょう

語帳1問
もん

1答
とう

アプリ）
	�  テキスト3冊

さつ
の中

なか
の難

むずか
しい日

に ほ ん ご
本語の単

た ん ご
語をゲーム感

かんかく
覚で覚

おぼ
えます。（日

に ほ ん ご
本語➡日

に ほ ん ご
本語）

■ �問
もん

題
だい

練
れんしゅう

習アプリB（問
もんだいえんしゅう

題演習4択
たく

アプリ）
　 �テキスト3冊

さつ
の重

じゅうようないよう
要内容を、本

ほんばん
番を想

そうてい
定した問

もんだい
題をゲーム感

かんかく
覚で解

と
いて覚

おぼ
えます。

回数
月日 ミニ講座 本講座

ページ数
3 月度 4 月度 日本時間 内容 日本時間 内容

第1回 3月1日 4月1日 16時～16時15分 日本フードアナリスト
協会について 16時15分～18時 第一章.安全、品質管理の基本的な知識★1.食品安全はなぜ大切か

★2.安全な食品を提供するための全体像　3.食中毒に関する基礎知識 ８～13

第2回 3月2日 4月2日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー１ 16時15分～18時 食中毒を引き起こす主な細菌とウイルス 14～16

第3回 3月4日 4月3日 16時～16時15分 特定技能1号について 16時15分～18時 4. 食中毒防止の3原則　5.食中毒を起こす微生物が増殖する3つの要素。
（1）微生物を増殖させないための温度と時間の管理 17～21

第4回 3月5日 4月5日 16時～16時15分 日本ってどんな国？ 16時15分～18時
（2）かびの問題　（3）食品の製造では温度と時間の管理が大切
★第2章　一般衛生管理の基礎知識1.作用場に入る前に行なうこと

（1）健康管理と衛生管理（2）作業服の着用について
22～26

第5回 3月6日 4月6日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー２ 16時15分～18時
●作業服の正しい着方　（3）粘着ローラー、エアーシャワー、手洗い、作業靴の
扱いなど　《手洗い》《作業靴の扱い》2.作業前に行うこと（1）作業内容の確
認（2）機械、装置、器具の使用前の確認（3）機械、装置、器具の洗浄と殺菌

27～31

第6回 3月8日 4月8日 16時～16時15分 日本の食品加工産業１ 16時15分～18時
3. 作業中の注意事項（1）一般的な注意事項（2）機械操作に関する注意事
項（3）作業中の衛生上の注意事項（4）作業中の製品の取扱い上の注意事項　
4.作業後に行うこと　5.5S活動の取組　整理、整頓、清掃、清潔、習慣　　

31～37

第7回 3月9日 4月9日 16時～16時15分 日本の食品加工産業２ 16時15分～18時
6.異物混入の問題と管理　★第三章製造工程管理の基礎知識
1.原材料の管理（1）原材料の管理の基本的な考え方（2）原材料の受入れ検査　
2.製造工程の管理と注意事項（1）原材料・仕掛品（中間製品）の保管

37～43

第8回 3月11日 4月10日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー３ 16時15分～18時

（2）加熱工程（3）冷却行程（4）冷凍行程（5）包装工程　3.製品の管理（1）製
品の微生物検査（2）製品を保管管理するときの注意事項
（3）保管サンプルを管理する時の注意事項（4）輸送時の温度を管理する
時の注意事項　4.アレルギー食品の管理（1）特定原材料として表示義務のあ
る食品

43～49

第9回 3月12日 4月12日 16時～16時15分 面接試験対策１ 16時15分～18時 （2）交差汚染の防止　5.薬剤の管理（1）薬剤専用の保管場所を作る
（2）薬剤の入出庫台帳に記録する（3）容器に薬剤名などを書く 49～52

第10回 3月13日 4月13日 16時～16時15分 履歴書の書き方１ 16時15分～18時 第4章HACCPによる製造工程の衛生管理に関する知識
1HACCPとは?　2危害要因を知る　3HACCPの7つの原則 53～58

第11回 3月15日 4月15日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー４ 16時15分～18時 4作業現場に任されている重要なこと
第5章労働安全衛生に関する知識　1作業場には、様々な危険がある 59～64

第12回 3月16日 4月16日 16時～16時15分 面接試験対策２ 16時15分～18時 2「かもしれない」で危険を意識する3安全な作業は正しい服装から
4決められた作業手順を守る5.5S活動をしっかりやり安全を高める 65～69

第13回 3月18日 4月17日 16時～16時15分 履歴書の書き方２ 16時15分～18時
6安全な作業をみんなで実施し作業場を安全に（1）「はさまれ・巻き込まれ
災害防止のポイント（2）「転倒」災害防止のポイント（3）「切れ・こすれ」災害
防止のポイント（4）「熱中症」災害防止のポイント

70～73

第14回 3月19日 4月19日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー５ 16時15分～18時 （5）「腰痛症」災害防止のポイント7もし異常事態や労働災害が発生したら!
（1）もし異常事態や労働災害が発生したら!（2）労働災害が発生したら 74～81

第15回 3月20日 4月20日 16時～16時15分 面接試験対策３ 16時15分～18時 Ⅰ.5Sで取り組む一般衛生管理事例集　1〜6 付属資料
１～７

第16回 3月22日 4月22日 16時～16時15分 履歴書の書き方３ 16時15分～18時 Ⅰ.5Sで取り組む一般衛生管理事例集　7〜13 付属資料
７～14

第17回 3月23日 4月23日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー６ 16時15分～18時 Ⅰ.5Sで取り組む一般衛生管理事例集　14〜19 付属資料
15～20

第18回 3月25日 4月24日 16時～16時15分 日本の食のニュース 16時15分～18時 Ⅱ.食品工場でよくあるヒヤリ・ハット事例集（転落・墜落等） 付属資料
21～26

第19回 3月26日 4月26日 16時～16時15分 日本の郷土料理 16時15分～18時 Ⅱ.食品工場でよくあるヒヤリ・ハット事例集（転倒） 付属資料
26～30

第20回 3月27日 4月27日 16時～16時15分 工場でのビジネスマナー７ 16時15分～18時 Ⅱ.食品工場でよくあるヒヤリ・ハット事例集
（激突）（はさまれ、巻き込まれ）

付属資料
30～34

第21回 3月29日 4月29日 16時～16時15分 日本の食文化 16時15分～18時 Ⅱ.食品工場でよくあるヒヤリ・ハット事例集
（切れ、こすれ）（その他）

付属資料
35～40

第22回 3月30日 4月30日 16時～16時15分 模擬試験 16時15分～18時 模擬試験 模擬試験


